




Steak New York 10 oz de Boeuf Highland
rôti au beurre de thym  |   36 
Purée d’oignons caramélisés, choux de 

Bruxelles grillés, pommes de terre bacon et 

parmesan, beurre béarnais

Filet mignon signature - 6 onces  |   39  
Servi avec tranche de foie gras au torchon, 

pain d’épices, pommes de terre Gabrielle, 

sauce porto au parfum de truffes

*Ajoutez une escalope de foie gras poêlé | 6

Escalope de veau sur os du
Commandant  |   40  
Sauce tomate maison, gratinée

Filet mignon de boeuf Highland
de Lotbinière sur os  

15 onces  |   60 

Crème brûlée du moment, sablé au beurre

Notre café gourmand
- Le Chef du Resto-Bar 
  Le Commandant 

La tarte aux deux citrons de Titia   |   10 

Cake citron, mousse citron confit et 

mascarpone, dômes limette, meringue 

brûlée, chocolat blanc et crumble de 

Graham

Pet du commandant et sa glace

Sortilège   |   10 

Pâte à croissant roulée et cuite dans notre 

sauce caramel à l'érable, servi avec crème 

glacée maison à la liqueur d'érable

Crème brûlée du moment, sablé au

beurre   |   10

Pot de mousse au chocolat divine   |   10  

Petits fruits de saison et fleur de sel,

morceaux de brownies aux noisettes

Dôme au fromage, pommes,
caramel   |   12
Dacquoise amandes, caramel au beurre salé, 

pommes à la cardamome verte et crumble 

avoine

Notre café gourmand   |   15
Café à votre goût servi avec notre sélection

de mignardises maison : trou de beigne dulce 
de leche, tartelette Saint-Brest, biscuit 

choco-blanc-pistaches crémage fraises-basilic, 

mini « Key lime pie » et brownies chocolat

noir et noisettes

L ’ A T T E R I S S A G E  E N  D O U C E U R

Filet mignon signature


